- Ensefanza Dual
Fecha de exportacién: Wed Sep 16 9:14:35 2026 / +0000 GMT

Realizacion de Elaboraciones Basicas y Elementales de

Cocina y Asistir en la Elaboracién Culinaria (90 horas)
! 3 ——

Categoria: Hosteleria, turismo y juegos de azar

Product Tags: Cursos de Formacon, hosteleria y turismo
Pagina del curso:
https://www.ensenanzadual.com/cursos/realizacion-de-elaboraciones-basicas-y-ele

mentales-de-cocina-y-asistir-en-la-elaboracion-culinaria-uf0056/

Objetivo

Con el Curso de Realizacion de elaboraciones basicas y elementales de
cocina y asistir en la elaboracion culinaria de 90 horas adquiriras los
conocimientos necesarios para cambiar de carrera o actualizar tus competencias
profesionales, no lo dudes mas y solicita informacién sobre este curso.

Descripcion S _
UD1. Realizacion de elaboraciones culinarias basicas y sencillas de

multiples aplicaciones
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1.1 Clasificacion, definicion y aplicaciones.

1.2 Fases de los procesos, riesgos en la ejecucion.

1.3 Aplicacién de las respectivas técnicas y procedimientos sencillos de ejecucion.
1.4 Aplicacion de técnicas de regeneracion y conservacion.

UD2. Realizacion de elaboraciones elementales de cocina

2.1 Definicidn, clasificacion y tipos.

2.2 Sistemas y métodos de limpieza: aplicaciones de los equipos y materiales
basicos.

2.3 Ingredientes, esquemas y fases de elaboracion, riesgos en la ejecucidn.

2.4 Aplicacion de técnicas de regeneracidn y conservacion.

UD3. Participacion en la mejora de la calidad

3.1 Aseguramiento de la calidad.

3.2 Actividades de prevencidn y control de los insumos y procesos para tratar de
evitar resultados defectuosos.

Informacién adicional

- Online: Si

- Horas: 90

- Tipo: Profesiones
- Unidades: 3
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